
FacturAI

Nuevo Ahora también para tu salón

Vendé, cobrá y sabé
cuánto te costó

Un solo sistema para el salón, el tótem, el WhatsApp y la administración. Las
ventas descuentan stock por receta; las compras que entran por OCR

actualizan el costo. El margen de cada plato se calcula solo.

Punto de venta
Salón, cocina, cobro y
caja

Tótem
El cliente pide y paga
solo

WhatsApp
Pedidos y consultas por
chat

Back office
Compras, stock y costos

Stock y recetario  Costo por plato  Facturación  Compras y pagos

Reportes y alertas  Funciona sin internet
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FacturAI

La plataforma

Cuatro piezas, un solo sistema
Cada canal de venta y cada circuito administrativo trabajan sobre la misma base: una carta,
un stock, una caja y un catálogo de proveedores. No hay exportaciones entre módulos ni
planillas intermedias.

ENTRA LA VENTA

Salón y mostrador
mozo y cajero

Tótem
el cliente pide solo

WhatsApp
pedidos por chat

Llevar y delivery
con datos del cliente

FacturAI
Una carta, un stock, una caja
y un catálogo de proveedores

Pedidos Cocina

Caja Stock

Recetario Facturación

Compras Reportes

ENTRA LA COMPRA

Facturas por OCR
mail, Drive, chat

Órdenes de compra
pagos a proveedores

ERP contable
Siigo disponible

Alertas y reportes
por mail, sin pedirlos

Punto de venta
Mesas, comandas a cocina, cobro, facturación y
cierre de caja. Sigue operando si se corta la
conexión.

Canales de autogestión
El tótem y el bot de WhatsApp toman el pedido y lo
cobran solos. Entran al POS ya pagados.

Stock y recetario
Cada venta descuenta los insumos de su receta, con
la merma incluida. Las compras los reponen.

Administración
Facturas leídas por OCR, órdenes de compra, pagos
con roles separados y contabilización en el ERP.
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Punto de venta

Todos los canales en una pantalla
El salón muestra el estado de cada mesa y, al lado, una bandeja con lo que entró por tótem y
por WhatsApp. El mozo no cambia de sistema según de dónde vino el pedido.

Salón · mesas por estado y bandeja de pedidos entrantes

Estados de mesa

Libre

Ocupada, con el importe
acumulado

Lista para servir

Pidió la cuenta

Canales de venta

Salón y mostrador

Para llevar y delivery

Tótem de autogestión

WhatsApp

Módulos

Salón · Cocina · Pedidos

Caja · Stock

Carta, vales e impresiones

Reportes y auditoría

Entrantes, marcados por canal
Lo que llega del tótem o del chat aparece en la misma bandeja, identificado y ya cobrado. Nada entra a
cocina sin el pago acreditado.
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El circuito de una venta

Del pedido al comprobante
La carta se arma una sola vez y la usan todos los canales. Al enviar a cocina sale solo lo
nuevo, agrupado por destino.

Carta por categorías y pedido en curso

1 Se carga el pedido
Carta por categorías, búsqueda y notas. El precio
se congela al agregar la línea.

2 Sale a cocina
La comanda se imprime solo con lo nuevo y se
reparte por destino.

3 Se cobra
Efectivo, tarjeta, QR, transferencia o vale. Se
admiten pagos mixtos.

4 Se factura y se descuenta
Sale el comprobante y el stock baja según la
receta de lo vendido.

Efectivo
con cálculo de vuelto

Tarjeta
posnet del local

QR Mercado Pago
acreditación
automática

Vales
con código y canje

Cocina · comandas en preparación y listas para servir, con el tiempo de cada una
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Caja y control

El turno cierra con los números a la vista
La caja se abre con un fondo, acumula las ventas por medio de pago y por canal, y al cerrar
compara el efectivo esperado contra el contado.

Vista ilustrativa · Caja: movimiento del turno, por canal y arqueo de cierre

Vista ilustrativa · Reportes: ventas por hora, top productos, canal y medio de pago
No cierra con mesas
abiertas
El sistema avisa cuáles
quedaron sin resolver

Todo queda auditado
Anulaciones y descuentos con
usuario, hora y motivo

Exportable a Excel
Cualquier período, filtrable por
canal y producto
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Canales de autogestión

Dos canales que venden sin ocupar a nadie
El tótem y el bot de WhatsApp leen la misma carta que el mostrador y cobran por su cuenta.
El pedido entra al POS ya pagado.

Carta del tótem con la identidad del local · gabinete ilustrativo

Tótem de autogestión

Carta con foto y carrito siempre visible

Cobro con QR de Mercado Pago

Número de pedido en pantalla y ticket

Personalizable con la marca del local

Vista ilustrativa · Pedido por WhatsApp

Pedidos por WhatsApp

Carta y disponibilidad en vivo en el chat

Link de pago y aviso al acreditarse

Horario propio: la cocina corta cuando quiere

El cliente se identifica por su teléfono

El mismo WhatsApp, también para la administración
Además de tomar pedidos, el bot recibe facturas de proveedores por foto o PDF y responde consultas
en lenguaje natural: gasto por proveedor o período, aumentos de precio y últimas facturas cargadas.
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Administración

Las compras, sin cargar un dato a mano
Las facturas de proveedores entran por los canales que ya usás, se leen con OCR y se validan
contra tu catálogo. De ahí salen el stock, el costo y el circuito de pago.

1 Entran
Mail, Drive,
SharePoint,
WhatsApp o carga
manual.

2 Se leen
Proveedor, ítems,
impuestos,
retenciones y CAE.

3 Se validan
Si los importes no
cierran, queda para
revisión.

4 Se contabilizan
Comprobante
contable en el ERP
al confirmar.

Vista ilustrativa · Factura validada contra el original, con matching automático de productos

Aprende con cada factura

Cuando corregís un dato o confirmás un proveedor, el sistema guarda esa relación: la próxima factura
del mismo proveedor se matchea sola contra tu catálogo.

Multi-empresa
Cada una con sus casillas y
carpetas

Formatos habituales
PDF, imagen y PDFs dentro de
un ZIP

Nunca se pierde el original
Si falla la lectura, se reintenta
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Compras y pagos

Cada orden, con su historial completo
La orden de compra se emite con un monto autorizado y se envía al proveedor. Las facturas
que llegan se asocian solas a su orden y avisan si el monto no coincide.

Vista ilustrativa · Orden de compra: datos, saldo facturado e historial de aprobación

Pagos a proveedores
Aprobador y pagador son roles
distintos. El aprobador resuelve
por mail; el pagador sube el
comprobante y el proveedor
recibe el detalle.

Comparador de precios
Cargás la lista de un proveedor
en PDF, imagen o Excel y el
sistema la cruza con tu catálogo
para calcular el ahorro
potencial.

Integración contable
Siigo disponible, Tango en
desarrollo. Cada empresa
mapea sus centros de costo y
cuentas desde el panel.

Alertas que llegan solas
Aumentos y bajas de precio, productos y proveedores nuevos, stock fuera de los mínimos y errores de
proceso. Más resúmenes diarios, semanales y mensuales por mail, configurables por empresa.
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El diferencial

El margen real de cada plato,
sin planillas
Las compras y las ventas tocan el mismo stock y el mismo costo, así que el costeo no
depende de que alguien lo actualice. Cuando un proveedor aumenta, el costo del plato cambia
esa misma noche.

1 · La compra sube el costo
La factura se lee por OCR, suma
el insumo al stock y deja
grabado el último precio
pagado.

2 · La receta lo traslada
Cada producto está vinculado a
su receta, con cantidades,
subrecetas y la merma de cada
insumo.

3 · La venta lo descuenta
Vender un plato descuenta los
insumos de su receta. El stock
del POS y el del back office son
el mismo número.

Receta costeada con merma real y costo sobre venta Stock por depósito, con mínimos y stock negativo

Qué se puede responder con esto
Cuánto costó realmente el plato que acabás de vender, qué productos perdieron margen después del
último aumento, qué insumo hay que reponer antes del fin de semana y cuánto se vendió por canal, por
hora y por mozo.
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Alcance

Qué incluye el sistema
Cada empresa activa los módulos que usa y define quién entra a cada sección. Un mismo
panel administra varios locales, con su propio depósito, su carta y su caja.

Operación diaria

Salón
Mesas por sector, estados y
transferencias

Cocina
Comandas por destino, con
tiempos y monitor

Pedidos
Bandeja única de todos los
canales

Caja
Apertura, movimientos y cierre
con arqueo

Stock
Existencias por depósito,
mínimos y recetario

Impresión
Comandas y tickets en térmica
de 80 mm

Gestión y configuración

Carta
Categorías, precios, fotos y
canales por producto

Reportes
Ventas, productos, canales y
márgenes

Vales
Alta, código y canje en
cualquier canal

Auditoría
Todo lo que mueve plata, con
motivo

Usuarios
Permisos por sección y por
usuario

Facturación
Factura A y B con CAE, y nota
de crédito

Plataforma

Funciona sin internet
El salón opera y sincroniza al
volver la red

Multiempresa
Varios locales con datos
separados

Pagos mixtos
Varios medios sobre un mismo
pedido

Qué hace falta en el local
Una PC o tablet para la caja, una impresora térmica de 80 mm por destino de comanda y conexión a
internet para los canales de autogestión. El tótem es opcional y se instala llave en mano.
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Siguiente paso

¿Lo vemos sobre
tu operación?
Coordinamos una demo con tu carta, tus proveedores y tu forma de trabajar,
y te mostramos el circuito completo: el pedido, la cocina, el cobro y el costo
del plato.

Agendar una demo

+54 9 11 7166-8769 · WhatsApp

info@facturai.com.ar

facturai.com.ar
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